Ristorante @MWO/ dl/ @4}1/1/3/

Rivignano Teor - Udine

Sformatino* di montasio su prataioli delle nostre montagne e foglia di speck (ve)1.367 € 10
Nidi di tardivo trevigiano gratinato al bacon e montasio su crema di frant 1«7 € 10
Dalla tradizione: salame all’aceto con cipolla caramellata su polentina soffice 1412 € 10
Lumache** in tocjo, pannocchia abbrustolita, polenta e terra di speck 1612 € 10
Tomino di frant, porcini grigliati e lonzino artigianale (cz)1.7 € 14
Fantasia di formaggi con un pizzico di curiosita fra miele e cioccolato c:i, vec, 147 € 14
Diversita di insaccati con macedonia di verdure all'aceto 14 € 14
Il nostro spada** affumicato con misticanza di olive taggiasche pomodorini c:. s € 14

Tortelli* al tardivo di Treviso, formaggio stravecchio e composta di pere al pepe vec.1347,12 € 12
Spaghetti vbriachi al cabernet, guanciale tostato, lamelle di pecorino e fonduta di stravecchio vec)1,34712 € 12
Fettuccine caserecce al Masvurin* (ragu saporito di germano reale) 1347512 € 12

Lasagnette* gratinate al pesto dirucola, gorgonzola erborinato e noci vec,1,347.: € 12
Ricordo dello zuf: paccheri alla carbonara di guanciale e porro 134712 € 12
Pappardelle al sugo di carni bianche 13412 € 12

Risotto ai porcini, cicciole di maiale croccanti (czy vec. 1.6.712, € 14 (minimo 2 persone)
Gnocchetti di patate ai canestrelli**, code di scampi**, vongole e la loro bisque 134,12 € 16

Frico di patate e cipolla con polentina gialla vec.147 € 12

Filetto di maiale cotto a bassa temperatura ai porcini (ce 16,1012 € 15
Cervo** in salmi con polenta 112 € 15
Tagliata di roastbeef su letio dirucola ci, 14 €15
Rane** in doratura croccante con salse specialii:: € 15
Costolette d'agnello** cbt dorate in crosta di pistacchi ;s €15
Guance di manzo brasate al refosco su polenta morbida 14,12 € 20
Veli di manzetta e bacon su schiacciatina di patate al rosmarino « € 20

Bollito di carni miste con le sve salse c:. s € 20
La tartara di manzo del Principato c: € 25
Filetto di manzo alla griglia c:. € 30
Costata di manzo alla griglia all'olio di frantoio (circa 800 gr.) c:1, ¢ € 40
Bianchetto di baccala* su polentina morbida 144712 € 20

Creme brulée* all'arancio con granella di amaretti vec1.367 € 6
La Sacher* del Principato vec,1,3¢,12 € 6
Assortimento di pralineria artigianale vic,13478 € é
Strudel di mele bio* di C.Loner con miele km 0 Fornaci del Zarnic e salsa vaniglia ves,1.347.512€ 6
Mousse al cioccolato* fondente e gianduia, bisquit al cioccolato e salsa al caramello salato ves,1.3675€ 6
Millefoglie con crema chantilly e fragole fresche vec1.367 € 6
Ravioli* nutellosi su crema leggera vec,1.3478 € 6
Sorbetto** al mango e rhum, cedro e mentaq, pera e calvados, limone e salviq,
fragola e porto, arancia e campari bitter vec, ce, 137,12 € 5
Tartufo bianco o nero** ves,1,3712 € 5 anche affogato € é



